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FACHKRAFT GASTRONOMIE (m/w/d)

01.08.2025 oder spater nach Absprache | Ausbildungsdauer 2 Jahre

Sie suchen einen Beruf, bei dem Sie viel mit Menschen zusammen sind und Ihre Freundlichkeit, Ihre Kontaktstarke
sowie |hr Organisationstalent bestens einbringen konnen? Werden Sie unser neues Gesicht im Vier-Sterne
Gesundheitshotel als Auszubildender zur Fachkraft Gastronomie und lassen Sie einen Restaurantbesuch zum
Erlebnis werden. Unsere Gaste und unser Team freuen sich auf Sie!

Das Vier-Sterne Gesundheitshotel Weilenstadt am See liegt idyllisch am WeiRenstadter See mitten im Naturpark
Fichtelgebirge. Es verfiigt (iber 126 Zimmer mit 202 Gastebetten und bietet ein Arbeitsumfeld, in dem Sie mit lhrem
Konnen und lhrer Freundlichkeit Gasten einen unvergesslichen Gesundheits- und Erholungsurlaub bereiten.

Darf’s ein bisschen mehr als ,,nur” eine Ausbildung sein?
o Nette und engagierte Ausbilder

o Unterstltzung in der personlichen Entwicklung

¢ Interne Schulungen passend zur Ausbildung/Vorbereitung auf die Abschlusspriifung

e Forderung der Teilnahme an Wetthewerben und Weiterbildungsmaéglichkeiten innerhalb der Ausbildung

o Mitarbeiterbenefits wie Arbeitskleidung, kostenfreie Verpflegung, Nutzung des hoteleigenen Sport- und
Fitnessraumes, Sonderzahlungen u. v. m.

¢ Verglnstigungen in unseren Partnerbetrieben

e Ausbildungsvergltung im 1. Lehrjahr monatlich EUR 1.000,- (brutto) plus VWL

o Ubernahme nach der Ausbildung

o Bei Interesse kann im Anschluss der Abschluss als Fachmann/-frau fir Restaurants und

Veranstaltungsgastronomie erworben werden.

Das lernen Sie:
e Empfangen, Betreuen und Beraten der Gaste
Servieren von Speisen und Getranken
Herstellen und Anrichten von einfachen Speisen, Hei3- und Kaltgetranken, Ausschenken von Getranken
Lagerhaltung
Anlass- und saisonbezogenes Herrichten und
Pflege von Gast- und Wirtschaftsraumen
Verkaufsférderung
Bedienen von Kassen- und Bezahlsystemen
Nachhaltigkeit und Hygiene

Das wiinschen wir uns von lhnen:

o Eine abgeschlossene Schulausbildung (ab qualifizierendem Abschluss der Mittelschule)

o Ein charmantes, authentisches und herzliches Auftreten sowie ein gepflegtes Erscheinungsbild

o Eine gute Ausdrucksweise und fundierte Grundkenntnisse in der deutschen Sprache

o |dealerweise konnten Sie bereits erste Erfahrungen in der Gastronomie, Hotellerie oder
Dienstleistungsbranche in Form eines Praktikums oder einer Nebentatigkeit sammeln

o Sie sind ein Teamplayer und schéatzen die Arbeit im Team

o Sie sind gerne Gastgeber und Kreativitat und Freude an der Arbeit sind fiir Sie selbstverstandlich

o Bereitschaft zu Wochenend- und Feiertagsarbeit

Haben wir lhr Interesse geweckt?
Senden Sie lhre aussagekraftige Bewerbung bitte per Post oder E-Mail an das

Kurzentrum Weillenstadt am See | Frau Melanie Gerlinger | Im Quellenpark 1 | 95163 Weienstadt
E-Mail: bewerbung@kurzentrum-weissenstadt.de | Telefon: 09253 95450-0



